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Le guide de la branche alimentation est
spécialement structuré pour une utilisation intuitive




Objectif du guide de la branche alimentation

Le guide de la branche VELEDES est destinée a vous aider
en tant que détaillant dans la mise en ceuvre des exigences
en matiere d'hygiene et peut étre utilisée comme base du
concept d'autocontrdle appligué dans votre entreprise.
Le guide de la branche VELEDES est basé sur les principes
suivants :

Des spécifications d’hygiene claires, sans ambiguité et
appropriées selon la devise : "Autant que nécessaire, aussi
peu que possible".

Le patron de I'établissement ou la personne responsable
de I'autocontréle et le personnel sont responsables de la
sécurité des denrées alimentaires et de la mise en ceuvre
des exigences légales (le premier assumant la responsabilité
globale vis-a-vis des autorités).

Les annexes du guide contiennent des modeles avec des
checklists de contréle quipeuvent étre adaptés al’entreprise.
Sur cette base, les points de contrdle les plus importants de
I'entreprise peuvent étre surveillés et documentés.

Par le code QR ci-contre ou sur notre site

www.veledes.ch @ Formation continue 2@ Cours
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